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О создании бракеражной компссип

В цgлях ]ФFtFшJlя за l@tlgcтBoм прЕютовлsния уdггрdков а обgдов ъ rш<uш;пой
сmловой,

IIРИКАЗЫВАЮ

tr. Созлатъ.фисераэlоауле.к8t{*lсsиl€,в,Gостaве:
Пронина Ольга Львовна - соI+tальньй педагог, ответственный за организ:щию
плттания в школе;
Семенова Наталья Геннадьевна - медицинскд; работник;
Березина Ва.пентина Павловна - повар;

Декурная адlшинис.тдаrддя.:
Понедельник - lчlазилlс-tна Т.В. - директор школы;
Вторrrик - .Щевятьtх С.В. - заместитель диркгора по УВР;
Срла - Петрва Е.А. заместитеJIь дирекгора по ВР;
Четверг - Ба.побанова В.А. - заместитель диркгор по УЕ}Р;
Гlятница - Пеq2ова Е.А. - уrместитель диреюора по ВР;
,Щежурный учитель

2. Комиссии озtlакомиться с Положением о бракеражной комиссии.
З. Членам комиссии ежедневно осуществJIять контрль за доброкачественностью

готовой прдукции, которьй прводится оргzlнолептическим методом,
осуцествJIять запись в бракеражном ж)фнале. В журнале необходимо отмечать

результат пробы каждого блюда' а не раrдиона в целом. Обращать внимание на
такие пок,lзатели, как внешний вид, цвет, запаь консистенция, жесткость, сочность
и т.д. В случае некачественного приготовления пищи вносить соответствующие
записи, запретить вьtход прдуюши, доложить администрации цIкоJIы.

4. Поварам шкоJы вьцачу готовой продусдии производить только после снrlти,
пробы л з:ппсп ъ бракераmом ,курпаlе рgзультагов tlцйт}й тоrоЕьтх бпод а
ра:}р€шения их к вьцаче.
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